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Slow Food Festivaali siirtyy Vanhaan Veitsitehtaaseen
Slow Food Vastnyland rf jarjestda kahdeksannet Iahiruokamarkkinat la-su 7.-8.10.2017 (klo 10 — 16).

Tana vuonna lahiruokatuottajat, ravintolat ja muut ruoka-alan ammattilaiset Lansi Uudenmaan
kymmenesta kunnasta kokoontuu ensimmaista kertaa Vanhaan Veitsitehtaaseen Fiskarsissa. Samaisessa
rakennuksessa jarjestetdadn vuosittain suosittu Fiskarsin Antiikkipdivat — tapahtuma, joka houkuttelee
paikalle reilut 10 000 kavijaa. Samassa rakennuksessa toimii sek Fiskarsin Panimo ettd Agras Distillery ja
tislaamon maisteluhuone Agras Tap Room.

Fiskars Oyj:n Kiinteistoliiketoiminnan johtaja Kari Selkala kertoo miksi festivaali siirtyy Ylaruukin
suuntaan. "Vanhan Makasiinin sillan kunnostus alkaa syksylla ja kestaa talven yli 2017-18 ja ilman
Makasiinia ei Kuparipajan tilat riitd tapahtumalle. Vaihtoehtona olisi ollut jakaa tapahtuma Kuparipajaan
ja Puimalaan, mutta yleiso ei ehka olisi pitanyt siita, ettd he joutuvat siirtymaan yhdesta paikasta
toiseen.”

KAIKKI SAMAN KATON ALLA

Mitka asiat paranevat uuden tilan my6ta? “Vanhassa veitsitehtaassa kaikki tuottajat ja myyjat mahtuvat
saman katon alle ja heilld on samat olosuhteet. Pystytys ja purku myos helpottuvat. Veitsitehtaan pihalla
on runsaasti tilaa myyntikojuille, eldimille ja traktoreille. Miljoo ei ehka ole kaikkien mieleen, mutta myos
nelipdivdinen tapahtuma Antiikkipdivat kdyttavat Veitsitehdasta ja ovat olleet tyytyvaisia. Pienella
"stailauksella” Veitsitehtaasta saadaan mukava ja eri tavalla rustiikkinen tila”, kertoo Selkala.

Slow Food Vastnyland rf palkkaa ammattilaisen hoitamaan markkinoiden visuaalisen suunnittelun.

Slow Food Festivaalia edeltdvina padivina jarjestetdan Artesaaniruuan SM-kilpailut Noviassa,
Tammisaaressa. Palkintojen jako tapahtuu Fiskarsissa pe 6.10. Samaan aikaa Finlands svenska
Marthaférbund jakaa vuoden ruokakulttuuripalkinnon. Martat osallistuvat tuttuun tapaan myos
festivaaliin. Pohjoismaiset ruoka-artesaanit saavat myos myyda Fiskarsissa viikonlopun aikana 7.-8.10
Rannikon Ruoka —hankkeen myo6ta, vaikkakin festivaaliin saa osallistua ainoastaan tuotteita Lansi
Uudeltamaalta. Viikonlopun aikana ndkee paljon ruuanlaittoa, maistiaisia sekd muuta oheistoimintaa ja —
tuotteita. Ohjelmistossa on jo nyt hapettumispaja, jota vetaa palkittu fermentointiekspertti Jenny
”Surtanten” Neikell Malmostd, seka keskustelua ruotsalaisten vieraiden kanssa ajankohtaisista
mehildiskuolemista. Villiyrtit- kirjan tekijat joilla on menestyva start up yritys Helsinki Wild foods Markkinat ovat
Slow Food festival -tapahtuman runko. Monet viljelijat ja lihatuottajat, lammastilat ja kalastajat, seka
ruoka-artesaanit ja ravintolat ovat jo esittdneet kiinnostuksensa kertoo tuottajakoordinaattori Pontus
Berglund.

Slow Food Vastnyland rf:n puheenjohtaja Diana Lindholm uskoo viime vuoden huiman 7 000 kavijan
maaran nousevan jopa 10 000 kavijaan.

Slow Food on tasaisesti kasvava kansainvdlinen verkosto. Ilmi6é nakyy luentoina, maistatuksina, ja
julistuksina hyvan, puhtaan ja reilusti tuotetun ruuan puolesta. Tandan Slow Foodilla on yli 150 000
jasentd 153 maassa. Kansainvalisesti Slow Food tyoskentelee sailyttadkseen paikallisen ja alueellisen
ruokakulttuurin seka pientuotannon kehityksen. Tarkeé aihe Slow Food Vastnylandille on julkisen
sektorin ruokapalvelu; minkalaista ruokaa tulisi tarjoilla paivakodeissa, kouluissa ja vanhuksille kotiin
kuljetettuna ja palvelutaloissa?

Lisatiedot:
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